
 TRITURADO TRADICIONAL FABADA
  CÓD. 25926 - (PLANTA FD01)

Preparado: Aprobado:

FT-CAMP-I+D-25926  FICHA TECNICA COMERCIAL 22/03/2016 Edición: 1

 Presentación
Plato preparado de 5ª gama, envasado en barquetas de material plástico con un peso neto de 2500 gramos. Pasteurizado listo

para calentar y comer.

EAN: 5601119259263

PESOS

Unidad: 1

 Fijo: 2,5  Kg

MEDIDAS

Profundo: 320  mm.

Ancho: 245  mm.

 Alto: 60  mm.

 CONSERVACION / VIDA UTIL
Conservar entre 0 ºC y 4 ºC

 60 días

INGREDIENTES

 TRITURADO TRADICIONAL DE FABADA.

Ingredientes: Agua, alubia blanca, carne de cerdo y carne separada mecánicamente de cerdo, patata, chorizo [carne y grasa de

cerdo, pasta de pimientos (pimientos rojos, sal), sal, proteínas de la LECHE (incluida la LACTOSA), especias, emulgentes (E

450, E 451, E 452), azúcar, conservadores (E 250, E 252)], morcilla [grasa y sangre de cerdo, harina de TRIGO, vino, sal,

especias, proteína de SOJA, emulgentes (E 450, E 451, E 452), conservador (E 250)], cebolla, maltodextrina, bacon [panceta de

cerdo, sal, corrector de acidez (E 325), dextrosa, lactosa, emulgentes (E 450, E 451, E 452), gelificantes (E 407, E 415),

antioxidantes (E 316, E 331), proteínas de la LECHE, proteína de SOJA, cloruro potásico, conservador (E 250), aroma, aroma

de humo], almidón, aroma, ajo, especias.



Informacion Nutricional (Valores promedios por 100g)

Parámetro por 100g por porción %RI RI

 Tamaño Ración (g) 250

 ENERGIA

            -Kcal 108 270 13,5 2000

            -KJ 451 1127,5 - 8360

 GRASAS  4  10  14,3  70

 GRASAS SATURADAS  1,4  3,5  17,5  20

 HIDRATOS DE

CARBONO
 7  17,5 270

 AZUCARES  1,2  3,0  3,3  90

 PROTEINAS  7  17,5 50

 FIBRA ALIMENTARIA  8  20 25

 SAL  0,35  0,875  14,6  6

 ENVASADO

Utiutilización prevista del producto:

Producto listo para consumir. Se puede calentar en el

propio envase.

Instrucciones de uso:

- Baño María – En el envase hermético, calentar durante

20 minutos.

- Horno de microondas – Servir 1 ración de 250 g en

envase adecuado y calentar 3 minutos a 800Kw.

- Horno mixto – Perforar el envase y calentar durante 25

minutos a 150 °C.

- Horno de vapor – En el envase hermético, calentar

durante 30 minutos a 100 °C.

No congelar. Una vez abierto el envase, consumir en las

48 horas siguientes y mantener tapado entre 0 °C y 4 °C.

 ETIQUETADO
Planta: Rio Maior, NOBRE

INFORMACION: (impreso en etiqueta)

CAMPOFRIO FOOD GROUP, S.A.

Avda. de Europa, 24. ALCOBENDAS (Madrid) España

(Óvalo)

   PT

RTR 79

  CE
25926-TRITURADO TRADICIONAL FABADA

Peso neto:2,500 Kg.

Conservar entre 0º y 4ºC.

Consumir preferentemente antes del/lote:





EMPAQUETADO
CAJA : caja sin codificar

 Uds./CAJA : 1

 Peso Neto: 2,5

 Peso Bruto: 2,5

 Planta: Rio Maior, NOBRE

EMPAQUETADO
CJ. T: 325 X 260 X 160

Uds./CJ. T: 3

Peso Neto: 7,5

Peso Bruto: 7,758

PALETIZADO
Palet: Europeo Blanco

Medidas: (800 x 1200 mm.)

Cajas/Base: 10

Alturas: 8

Cajas/Palet: 80

Peso Neto: 600

Peso Bruto: 645,64

 EMPAQUETADO/ROTULADO/PALETIZADO

EMPAQUETADO
CJ. T: 325 X 260 X 160

Uds./CJ. T: 3

Peso Neto: 7,5

Peso Bruto: 7,758

PALETIZADO
Palet: Europeo Blanco

Medidas: (800 x 1200 mm.)

Cajas/Base: 10

Alturas: 8

Cajas/Palet: 80

Peso Neto: 600

Peso Bruto: 645,64

 Planta: Rio Maior, NOBRE



INFORMACION: (En etiqueta caja)

CAMPOFRIO FOOD GROUP, S.A.

Avda. de Europa, 24. ALCOBENDAS (Madrid) España

(Óvalo)

     PT

  RTR 79

     CE

25926-TRITURADO TRADICIONAL FABADA

Nº de piezas de 2,500 kgs.:

Fecha de elaboración:

Mantener entre 0º y 4ºC.

Consumir preferentemente antes del/lote:

Código de barras: (01)15601119259260(3103)xxxxxx(15)AAMMDD(10)xxxxxxxxxx


